Uputstvo za upotrebu glinenog posuda

Glineno posude izradeno je na tradicionalan nacin, na grn¢arskom tocku, potpuno
autenti¢nim metodama, u grnc¢arskim radionicama porodicnih firmi.

Kako bi se pouzdano i dugo koristilo glineno posude, molimo vas da se pridrzavate
sledecih smernica:

Pre prve upotrebe posude bez glazure je potrebno premazati sa unutrasnje strane
maséu ili maslacem, preko debljeg sloja premaza posuti brasno,najbolje je
kukuruzno. Posuda se ne sme staviti naglo na vrelu povrsinu, ve¢ postepeno
zagrevati. Kada prokljuca, ohladiti i oprati vrelom vodom i spremna je za koriscenje.

Ako se priprema na zaru, zar razgrnuti, na njegovo toplo mesto staviti posudu sa
pripremljenom hranom, posle par minuta pribliziti Zar na desetak centimetara od
saca, zatim za joS par minuta potpuno zagrnuti Zzarom donji deo posude svuda u
krug, dodajuéi drva na Zar kad pregore. Po potrebi kasnije dodati vodu ako ispari i
posle par sati (2-3) u zavisnosti od kolicine hrane, sadrzaj je spreman za
konzumiranje.

Posudje koristiti iskljuCivo u rerni ili na plotni Sporeta (alfa, smederevac, itd)
nikako na ringlama niti na plinskom gorioniku.

Po zavrsetku kuvanja, posude se mora oprati vrelom vodom, isklju€ivo bez
upotrebe deterdzenata kako se mirisi ne bi zadrzali u glini, dobro odmastiti, lepo
osusiti i uskladistiti na suvo mesto.

Jo$ jednom naglasavamo postepeno zagrevanje Citave povrsine posude, i Zelimo
da, pridrzavajuci se nasih uputstava, budete zadovoljni korisnik posuda, uZivajuci u
neponovljivim ukusima nasih tradicionalnih jela.

Neglazirano posude prati toplom vodom, dok se glazirano moze prati kao svako
drugo posude, pa i u masini za sudove. Posude koje ima poklopac ne poklapati
odmah, nego ostaviti da se lepo osusi, odvojenim poklopcem od posude.

Glazirano — tavcic, neglazirano — sac i pekac
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